Convivio

Semaine du 2 au 6 mars 2026
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5
" o
5
43 %‘ Lasagnes bolognaise VBF
[ (plat complet)
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Tajine de boulettes de soja
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Colombo de volaille

Tarte forestiere

Accompagne-
ments

Fromage /
Laitage

Desserts

Semoule HVE Purée
aB
Saint Paulin
a5
Creme dessert au chocolat Fruit frais Gateau basque

|

AB

Taboulé

Palette de porc a la dijonnaise

Omelette

Marmite de poisson MSC sauce
crustacés

Lentilles cuisinées

Gratin de choux fleurs

Brie

Yaourt aromatisé

Eclair au chocolat

Suggestion de notre diététicienne

Produits issus de l'agriculture
biologique

Produits durables et de qualité (HVE,
Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,

AOC, Péche Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[T plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors
boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 9 au 13 mars 2026
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= Macédoine mayonnaise Salade de pates au pesto
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sy Filet de poulet vallée d'Auge Paleron de boeuf .
S S . Saucisse knack de porc HVE nature
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. Dos de colin MSC velouté petits
Croustillants fromager légumes
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S Pavé de poisson, tomates cerises et . .
> L. Omelette et ketchup Saucisse végétale nature
v épinards
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g B Rondelé Saint Paulin Sablé des Flandres
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§ Fruits frais Compote de pommes Tarte normande Yaourt sucré Gateau au yaourt
A
Suggestion de notre diététicienne PRy Produits issus de l'agriculture Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [3 plat végétarien

biologique
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) o JA elavoré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie © FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors
Produits durables et de qualité (HVE, boulangerie locale)
Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,

AOC, Péche Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




